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Altbirgermeister Anton Gonaus (li) und Vizebiirgermeister
Severin Zochbauer (re) gratulierten dem neu gewdhlten Vorstand
des ESV Schwerbach mit Manuel Widder, Otto und Monika Schefbeck,
Obmann Peter Gnadenberger, Sonja Gnadenberger und Thomas Riegler (2.-7.v.)

Seit sechzehn Jahren steht Peter Gnadenberger an der
Spitze des Eisschiitzenvereines in Schwerbach. Bei der
Generalversammlung im Gasthaus Kemetner wurde er fiir
weitere drei Jahre einstimmig in seiner Funktion als Obmann

bestatigt. Zu seiner Stellvertreterin wurde erneut Monika

Schefbeck gewahlt. Alle anderen Funktionen blieben gleich.

Die Beschliisse erfolgten einstimmig. Den Vorsitz bei der Neu-

wahl fiihrte Alt-Biirgermeister Ok. Rat Anton Gonaus.

Der wieder gewahlte Obmann Peter Gnadenberger meinte: ,Ich
danke allen fiir dieses groBe Vertrauen. Im Verein funktioniert

Im  heurigen
Jahr  waren
die Reiter es
Reit- und
Fahrverein
Meierhof im
Turniersport
erfolgreich
unterwegs.
Hannah The-
meBl konnte
sich bei den
Landesmei-
sterschaften
der Noriker
den Mei-
stertitel in der Kategorie ,Lizenzfrei Dressur“sichern. Im
dreiteiligen Noriker Dressur Cup erreichte Hannah ThemeBl
den zweiten Platz. Laura ThemeBl konnte als Einsteigerin
den dritten Platz im Noriker Dressur Cup sicher. Somit qua-
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alles bestens. Dank geblihrt allen Vorstandsmitgliedern
flr die tolle Unterstiitzung." Fir die sportlichen Aktivi-
taten steht dem Eisschiitzenverein die Uberdachte und
zweibahnige Stockschiitzenanlage samt Clubhaus in
Schwerbach zu Verfiigung. Gedankt wurde Josef und Herta
Kemetner fiir die Benlitzung ihres Grundstiickes und des
Gebaudes.

Beim Ruickblick flihrte der Obmann an: ,Erfolgreich ver-
laufen sind wieder unsere Hobbyturniere fiir Vereins- und
Firmenmannschaften und die anderen Veranstaltungen."
Namens der Gemeinde Kirchberg dankte Vizebirger-
meister Severin Zéchbauer dem Verein fir sein Enga-
gement, gratulierte dem neu gewahlten Vorstand und
wiinschte weiterhin ein erfolgreiches Wirken. Das nachste
Event steht schon bevor. Am 12. Oktober organisiert der
ESV Schwerbach die Vereinsmeisterschaft.

Neuwahl beim ESV Schwerbach:

Obmann Peter Gnadenberger
Stellvertreterin Monika Schefbeck
Schriftfiihrerin Sonja Gnadenberger
Stellvertreter Manuel Widder
Kassier Otto Schefbeck

Stellvertreter
Sportlicher Leiter

Thomas Riegler
Manuel Widder

lifiezierten sie die beiden fir die Bundesmeisterschaften
in Karnten. Tolle Ergebniss erzielte auch Iris Leeb, die sich
mehrfach Platze am Siegertreppchen sicherte.
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Anfang November kamen die ranghodchsten
TischfuBballer:innen aus 24 Nationen, rund 500
Spieler:innen, nach St. Polten zum World-Series Tur-
nier. Die Kirchberger TischfuBballer waren mittendrin statt
nur dabei. Gleich drei Titel nahm der erst 17-jahrige Stefan
Burmetler mit nach Hause. Er gewann den Mixed- und den
Classic-Doppel — Bewerb. Beim Einzelbewerb stand er mit
seinem sechs Jahre dlteren Bruder Daniel im Finale und holte
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ERSTE-HILFE-GRUNDKURS
16 STUNDEN

15.02.2025 08:00 bis 17:00 Uhr
16.02.2025 08:00 bis 17:00 Uhr

Samstag,
Sonntag,

Kursort: Feuerwehrhaus Kirchberg/Pielach
Adresse: Melker StraBe 11, 3204 Kirchberg/Pielach
Kursbeitrag: EUR 90,00
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sich schlieBlich auch hier den Sieg. Daniel Burmetler stand
beim Einzelbewerb somit als zweitplatzierter am Stockerl
und freute sich auch Uber den hervorragenden 4. Platz beim
Classic-Doppel. Gemeinsam gewannen die mittlerweile welt-
weit bekannten Burmetler-Briider den Nationalteam-Bewerb
mit ihrer Mannschaft.

Die Junioren aus Kirchberg kénnen ebenfalls stolz auf ihre
Erfolge sein. Ludwig Gansch holte sich den 2.Platz sowohl
beim Einzelbewerb (U19), als auch beim Doppel. Hier musste
er sich lediglich dem Kirchberger Jan Kurz mit seinem Partner
geschlagen geben, die sich den 1. Platz sicherten. Fiir den tol-
len zweiten Platz beim Junioren-Nationalteam-Bewerb schossen
Ludwig und Jan zahlreiche Tore und mussten sich nur gegen
Deutschland geschlagen geben.

Thomas Wagner, Prasident vom TFBO und Vereinsobmann
vom TischfuBballclub Pielachtal ist stolz auf seine ,Schiitzlinge".
Das Team trainiert jeden Freitag ab 17 Uhr im Gasthaus Kemet-
ner in Schwerbach.

Beim Spielenachmittag der GESUNDEN GEMEINDE am
12. Jénner 2025 kann man mit den Burmetler-Briidern hdchst-
personlich wuzzin.

Kirchberger Nachrichten - 17
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Geburten

Sophia Alexandra Bruckner
Schwerbach-Siedlung 23
Eltern Tatjana Bruckner &
Simon Humpelstetter

Linus ThemesBl
Kirchberggegend 2/2
Eltern Marion ThemeB| &
Alexander Sieber

Timo Forst
Kleinwald 24
Eltern Julia & Patrick Forst

Sterbefille

Grieswald Manuela
geborene Wallner, geb. 1960
Aubauerweg 2B/6

Heindl Josefine
geborene Russwurm, geb. 1927
SoisstraBe 8

Putzenlechner Engelbert

geb. 1936, St. Poltner StraBe 80/1
Fallmann Erwin

geb. 1940, Rosenweg 5/1
Stadlberger Florian

geb. 1937, Soisgegend 9

Tod Johann
geb. 1953, Mariazeller-StraBe 26/1

Danko Gerald Johann
geb. 1970, St. Péltner StraBe 2/2

Rauch Elisabeth,
geb. 1956, Kirchengasse 4

Lang Norbert,
geb. 1964, Tradigist-Dorf 59/2

Fuxsteiner Hermine

geborene Enne, geb. 1928
Birkenweg 1

Kirchberger Nachrichten

&0. Geburtstag

Maria Riegler
HardeggstraBe 51/2

Severin Pfeiffer
Tradigistgegend 13/1

Josef Honninger
SchloBgegend 30

4/2024 - Dezember 2024

65. Geburtstag

Fanz Josef Lang sen.
Ehrenzeichentrager in Silber
Melker StraBe 2/1

BITTE MELDEN!' Im Rahmen
der Jung- und Neubiirgerfei-
er 2025 werden wie im Vorjahr
auch heuer wieder alle Kirchber-
gerInnen, die im Jahr 2024 die
Matura oder Meisterpriifung
bestanden haben bzw. die einen
akademischen Titel erhalten
haben, geehrt. Damit wir nie-
manden vergessen, werden Sie
ersucht, sich am Gemeindeamt bei
Alexandra Wieseneder zu melden
(wieseneder@kirchbergpielach.at
oder Tel: 02722/7309-19).

Es werden nur Daten von Personen verdffentlicht,
die ausdriicklich damit einverstanden sind und den
Hauptwohnsitz in Kirchberg an der Pielach haben.

Information
fiir die Jubilare

Die Gemeinde Kirchberg wird viertel-
jahrlich die Jubilare und eine Begleit-
person zu einer festlichen, gemein-
samen Feierlichkeit einladen.

Bitte schicken Sie uns anlasslich Ihres
Jubildums ein Passfoto per Mail an die
Gemeinde, oder kommen Sie mit dem
Foto aufs Gemeindeamt, wo wir das
Foto auch gerne einscannen.
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Anna-Laura Sochorec & Julia & Samuel GrieBler
Bernhard Zochbauer wohnhaft in EbenstraBe 5

wohnhaft in St. Poltner StraBe 18

Maria & Severin Riegler
HardeggstraBe 51/2

Johanna & Josef Fahrngruber
Blumau 6

Claudia Steindl &
Michael Hauser
wohnhaft in Tradigist-Dorf

Timon Gnadenberger
geb. 2000, St. Poltner StraBe 18

Sofie Kalteis
geb. 2002, Kirchengasse 1

zur Sponsion zum
Bachelor of Arts (BA)
Projektmanagement und Informationstechnik
und Ingenieur (Ing.)
Informatik und Informationstechnik

zur Sponsion zum
Bachelor of Sience in
Health Studies (BSc)

(Hebamme)

www.kirchberg-pielach.gv.at Kirchberger Nachrichten - 19
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Bezirkshauptmannschaft

St. Pélten

jeden Donnerstag, 13.30 - 17 Uhr
Gemeindeamt, 1. Stock

Neu: nur mit Terminbuchung unter www.
etermin.net/Bezirkshauptmannschaft_
St_Poelten (online) oder telefonischer
Vereinbarung unter 02742/9025-26800
Reisepass, Flihrerschein, Jagdkarten,
Wohnbauférderung;

Auch Passfotos erhaltlich!

BH St. Poélten - Fachgebiet
Jugend und Soziales

jeden 2. Donnerstag im Monat

von 8.30 - 11.00 Uhr,

Gemeindeamt, 1. Stock

Dipl. Sozialarbeiterin, Henrike Pauli
ist auch unter Tel. 02742/9025-37533
(od. -37520) erreichbar.

Forstaufsichtsdienst

BF Ing. Martin Dohnal

jeden Montag von 9.00 - 12.00 Uhr,
Gemeindeamt, 1. Stock
Telefonnummer bei der BH St. Polten
02742/9025-37616

Kriegsopfer- und Behinderten-
verband (KobV)

Beratung in allen Fragen von
Behinderungen; Gemeindeamt, 1. Stock
jeden 1. Dienstag im Monat

10.00 - 12.00 Uhr;

Nachster Sprechtag 07.12.2024

Sprechtag der Firma Neuroth
(vormals Vajda) fiir Horgerate
jeden 1. Mittwoch im Monat

8.30 - 11.00 Uhr

Gemeindeamt, 1.Stock rechts
08.12.2025 05.02.2025 05.03.2025

Sprechstunden des
Biirgermeisters

Gemeindeamt, Blirgermeisterzimmer
Anmeldungen bei Daniela Bichler
Tel.: 02722/7309-32

Mail: bichler@kirchbergpielach.at

Notariat Kirchberg/Pielach
Dr. Florian Binder

Auskunft in Rechtsangelegenheiten,
Erstauskunft kostenlos, Voranmeldung
erwiinscht; Tel: 02722/7420

Mail: florian.binder@notar.at
Gemeindeamt, 1. Stock rechts

Mo - Fr 8.00-12.00 & 13.00-16.00 Uhr

Rechtsanwalt Dr. Georg Lugert
Kostenloser Beratungssprechtag in
allen Rechtsangelegenheiten;

jeden 2. Mittwoch im Monat,

14.00 - 16.00 Uhr,

Gemeindeamt, 1. Stock links.
08.01.2025 12.02.2025 12.03.2025

Elternberatung
jeden 2. Donnerstag im Monat,
von 9.00 - 11.00 Uhr, im Pfarrheim

Tierirzte:

Bergpraxis pro Tier

Dr. Heidemaria Berger
Fachtierarztin fir Wiederkauer
Stolzgasse 3/2, Tel: 0664/1400876,
www.bergpraxis.at,
vet@bergpraxis-protier.com

Tierarzt Mag. Christian Sulzer
Kleintierordination und Hausapotheke,
Bahnhofstr. 3, Tel: 0676/7364161

Mo, Di, Fr 16.00 - 17.30 Uhr, Di 7.30 - 8.30
Uhr & Do 7.30 -9.30 & 17.30 - 19.00 Uhr

Tierarzt Fritz Skopal
Tel: 02722/7066 od. 0676/5104231

Casa - Leben im Alter
Kardinal Konig Pflegeheim
SoisstraBe 8, Tel: 02722/20346
Fax: DW 455; kirchberg@casa.or.at
Pflegedienstleitung Doris Freisinger

Hilfswerk

Hilfe und Pflege daheim

Wiener StraBe 151, 3100 St. Polten

Mo - Fr von 6 - 18 Uhr

Tel: 059 249-56710
pflege.sanktpoelten@noe.hilfswerk.at

Familien- u. Beratungszentrum
Terminvereinbarung unter der

Tel: 059 249-76410 von

Mo - Do 8.00 - 16.00 & Fr 8.00 - 12.00
zentrum.sanktpoelten@noe.hilfswerk.at
Web: www.hilfswerk.at/niederdsterreich/
kinderundjugend

Eltern-Kind-Zentrum
jeden 1. und 3. Montag im Monat

Caritas Wohnhaus fiir Menschen mit
Behinderungen

Am Fronberg 5, Tel. 0676 838447446
https://www.caritas-stpoelten.at/hilfe-
angebote/menschen-mit-behinderungen/
Leitung Thomas Frind

Bibliothek Kirchl
Schulgasse 6, Tel: 02722/2984

Mi, Fr 16 - 19 & S0 9 - 11.30 Uhr
www.kirchbergpielach.bvoe.at

Pfarre Kirchber
Kirchengasse 7, Tel: 02722/7218

pfarrekirchbergpielach@speed.at
Kanzleistunden: Do 8.30 - 10.00 Uhr, Fr
8.30 - 11.00 Uhr

Impressum:

Eigentlimer, Herausgeber und Verleger: Marktgemeinde Kirchberg an der Pielach, SchloBstraBe 1, 3204 Kirchberg an der Pielach
Tel: 02722/7309, E-mail: gemeinde@kirchbergpielach.at, Homepage: www.kirchberg-pielach.gv.at
Fiir den Inhalt verantwortlich: Blirgermeister Franz Singer, Redaktion: Bernhard Zéchbauer

Druck: Druckerei Sandler print&more, KrummnuBbaum 42, 3671 Marbach/Donau, Verlagspostamt: Postpartner in 3204 Kirchberg an der Pielach.
Fotonachweis: zur Verfiigung gestellt von Vereinen und Personen. Medienzweck: Information der Bevélkerung gemaB NO Gemeindeordnung.
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Arzte der Allgemeinmedizin:

Praktischer Arzt

Dr. Clemens Willmann

Tel: 02722/7200
MariazellerstraBe 1

Ordination: Mo 7 - 13 & 14 - 16,
Di 15 - 19 Uhr, Mi + Fr 7 - 13 Uhr

Homdoopathie und Akupunktur
Dr. Doris Gronister

Tel: 0664/5137525, BahnhofstraBe 5
Laserakupunktur & Orthomolekulare Medizin

FuBpflege Rosi

Rosemarie Godel, PoststraBe 14
0676/4330387, www.fusspflege-rosi.at
Mail: praxis@fusspflege-rosi.at

FuBpflege Karin Wutzl
TeichstraBe 10, 0664/4242715
Mail: karinwutzl.fusspflege@gmail.com

Gartner Tamara - Namenti
Bliitenessenzen, Omnipathie &
Klangmassagen

BergstraBe 18/1, Tel: 0650/4613502
tamara@namenti.at  www.namenti.at

Hebamme Bettina Roth
Schwangerenvorsorge, Mutter-Kind-
Pass Beratungen, Wochenbettbetreu-
ung, etc., Tel.: 0670/558 41 77

Hebamme Heidi Wieland

Geburtsvorbereitung, Hausgeburt oder
KH, Nachbetreuung, Riickbildungsgym-
nastik; Tel: 02722/2297, 0676/4893700

Dirndlsauna (Kirchberghalle)
Sylvia Kalteis 0676/5409209

Cranjo Sacral Balancing
Praxis Bianca Bandion
0681/84 74 56 00
biancabandion-craniogmx.at

Fachirzte:

Facharztin fiir Neurologie

Dr. Renate Weinmeier
Mariazellerstr. 1 (Ordination Dr. Willmann),
Wahlarztin; Tel: 02722/7200

Facharzt fiir Innere Medizin
und Nuklearmedizin

Dr. Reinhard Brustbauer

Tel: 0664 3931883, BahnhofstraBe 5

Zahnarzt Dr. Iva Kudelka

Tel: 02722/7600, St. Poltnerstr. 18/1/5
Ordination (alle Kassen): Mo 8.30-15.30;
Di 8-13, Mi 8-12.30 & 13-17.30, Do 8-12

Heilmassage Doris Falkensteiner
Tel: 0676/6416592, Kirchberggeg. 43

Heilmassage Gabriele Kirchner
Tel: 02722/7632; SchloBstr. 2/9

Heilmasseurin Petra Egger
Tel: 0676/6707248, SchloBstr. 2/9

Heilmasseurin Elfriede Skopal
Sensomotorische Kdrpertherapie &
Posturologie

BrunnenstraBe 6 B, Tel: 0676/5104235
www.sensomotorische-koerpertherapie.at

Kemetner Gertraud
Heilmasseurin/Gewerbl. Masseurin,
Tradigistgegend 10,

Tel: 0660/4999820, gertraudkemetner@gmx.at

Kirchner Katharina

Natural Harmony Privatpraxis,
Craniosacrale Energiearbeit
Tradigistgegend 50, Tel: 0676/9660765
katharinakirchner.nh@gmail.com

Logopadische Praxis

Ingrid Frithwald

Tel: 0664/73658804, mit Kassenvertrag,
Gemeindeamt, 1. Stock links

Logopadische Praxis
Johanna Ettenauer
0680/2182609, logo-praxis@gmx.at

www.kirchberg-pielach.gv.at
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Endoskopie Ordination
BahnhofstraBe 5, 0664/500 86 00
Wahlarzte;

Facharzt fiir Chirurgie und
Kinderchirurgie

Dr. Peter GaBler, 0670/701 35 95
www.gaessler.at

Facharzt fiir Innere Medizin
Dr. Macel Krickl, 0676/511 46 67
www.dr-krickl.at

Apotheke Mag. Abdul

Mahmoodzadeh

Tel: 02722/7410 St.Poltner-Strale 4
Offnungszeiten: Mo, Di, Do, Fr von 8 - 12
Uhr u. 14 - 18 Uhr, Mi & Sa von 8 - 12 Uhr

Nasser

Massage Pielachtal - Anabela Stockl
BergstraBe 11, Tel: 0676/418 34 30
www.massage-pielachtal.at

Massagefachinstitut Karl Pfeiffer
Kirchberggeg. 86, Tel: 0664/73450024

Orthopddie Schindlegger
Bahnhofstr. 4, Tel: 02722/7320
schindlegger@orthopro.at

Physiotherapie & Osteopathie
Beate Masching, Am Kreuzfeld 7
Tel: 02722/68042 od. 0676/4069030

Physiotherapie & Sporttherapie
Thomas Pechatschek, PT, BSc
PoststraBe 5/11, Tel: 0650/8207181
office@pt-physio.at

Psychotherapeutische Praxis
Dr. Gerlinde Bo6hm
Soisgegend 116, Tel: 0676/7238948

Physiotherapie Kurt Lapiere
MariazellerstraBe 1, Tel: 0676/7228017
office@kurtlapiere.at

Erndahrungsberatung
Jacqueline Schoderbeck, MSc
Tel: 0650/5168218
jacqueline.schoderbeck@gmail.com

Cranio Sacral Balancing

Praxis Bianca Mitterlehner
0664/75154282, AndreasstraBe 16

Kirchberger Nachrichten - 21
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Am 26. Janner 2025 wird der Gemeinderat neu gewahlt.
Unsere ,,Amtliche Wahlinformation" erleichtert das gesamte
Prozedere der Abwicklung — fiir Sie und fiir die Gemeinde.

Wir moéchten seitens der Gemeinde unsere Birgerinnen und
Burger bei der bevorstehenden Gemeinderatswahl optimal un-
terstiitzen. Deshalb wird Ihnen im Dezember eine ,,Amtliche
Wahlinformation - Gemeinderatswahl 2025" zugestellt.
Achten Sie daher bei all der Papierflut, die anlasslich der Wahl
und der Vorweihnachtszeit verschickt wird, besonders auf un-
sere Mitteilung.

Diese ist mit Ihrem Namen personalisiert und beinhaltet eine
Buchstaben/Ziffernkombination fiir die Beantragung einer
Wahlkarte im Internet sowie einen schriftlichen, abtrennbaren
Wahlkartenantrag mit Riicksendekuvert.

Doch was ist mit all dem zu tun?

Zur Erleichterung der Wahlabwicklung sollte der personali-
sierte Abschnitt sowie ein amtlicher Lichtbildausweis zur
Wahl am 26. Janner 2025 ins Wahllokal mitgebracht werden.

Werden Sie am Wahltag nicht in Ihrem Wahllokal wahlen kén-
nen, dann wird die friihzeitige Beantragung einer Wahl-
karte fir die Briefwahl empfohlen. Zur Beantragung einer
Wahlkarte stehen drei Moglichkeiten zur Verfigung: Persén-
lich im Gemeindeamt, schriftlich mit der beiliegenden per-
sonalisierten Anforderungskarte mit Ricksendekuvert oder
elektronisch im Internet. Mit dem personalisierten Code auf
der ,Amtlichen Wahlinformation®, Ablichtung eines amtlichen
Lichtbildausweises, Eingabe der Reisepassnummer oder mittels
digitaler Signatur kann rund um die Uhr unter www.meinew-
ahlkarte.at eine Wahlkarte beantragt werden.

Unsere Tipps: Die Wahlkarte sollte mdaglichst friihzeitig be-
antragt werden, um eine zeitgerechte Zustellung zu ermég-
lichen. Wahlkarten kénnen nicht per Telefon beantragt werden!
Der letztmdgliche Zeitpunkt fiir schriftliche und Online-Antra-
ge ist Mittwoch, der 22. Janner 2025, 24:00 Uhr bzw. wenn
eine Abholung durch den Antragsteller oder einen Bevollmach-
tigten gewabhrleistet ist, kdnnen schriftliche Antrage bis Freitag,
den 24. Janner 2025, 12:00 Uhr erfolgen. Eine Personliche
Antragsstellung ist ebenso bis Freitag, den 24. Janner 2025,
12:00 Uhr mdglich.

Die Zustellung der Wahlkarte erfolgt friihestens ab Anfang Jan-
ner 2024 eingeschrieben an Ihre angegebene Adresse.

Wahlen mit Wahlkarten:

Vor dem Wahltag:
* Per Briefwahl, die Wahlkarte muss bis spatestens 26. Janner

2025 um 6:30 Uhr bei der Gemeinde einlangen

Am Wahltag:
- Durch personliche Stimmabgabe in jedem Sprengel Ihrer Ge-

meinde.

- Wahrend der Offnungszeiten kann die unterfertigte Briefwahl-
karte in Ihrem Wahllokal abgegeben oder durch Boten uber-
bracht werden.

* Beim Besuch der besonderen (,fliegenden™) Wahlbehorde (nur
innerhalb des Gemeindegebietes mdglich)

Achtung: Die angebrachten Barcodes auf der ,Amtlichen Wah-
linformation™ dienen lediglich der automatisierten und raschen
Verarbeitung bei der Wahlkartenantragstellung sowie bei der
Wahldurchfiihrung im Wahllokal.

Redaktionsschluss am 24.02.2025
Erscheinungswoche KW 11

zoechbauer.bernhard@kirchbergpielach.at

Informationen bei Bernhard Z6chbauer, Berichte und Fotos in druckfahiger Auflésung bitte an
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05.12.2024 Biomdill

06.12.2024 Altstoffsammelzentrum (Bauhof)
16.12.2024 Restmiill EP

16.12.2024 Restmll MP

19.12.2024 Biomdill

20.12.2024 Altstoffsammelzentrum (Bauhof)
23.12.2024 Gelber Sack

02.01.2025 Biomdill

03.01.2025 Altstoffsammelzentrum (Bauhof)
10.01.2025 Altpapier
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13.01.2025 Restmull MP

13.01.2025 Restmill EP

16.01.2025 Biomill

17.01.2025 Altstoffsammelzentrum (Bauhof)
20.01.2025 Gelber Sack

30.01.2025 Biomlill

07.02.2025 Altstoffsammelzentrum (Bauhof)
10.02.2025 Restmiill MP

13.02.2025 Biomill

17.02.2025 Altpapier und Gelber Sack

e Altstoffsammelzentrum (ASZ) im Bauhof

St. Poltner-StraBe 29a, 3204 Kirchberg an der Pielach

Das ASZ hat jeden 1. Freitag/Monat von 12.00 - 16.30 Uhr
und jeden 3. Freitag/Monat von 7.00 - 12.00 Uhr geoffnet.

Was wird im ASZ Gbernommen:
- Sperrmdill (alles was nicht in die Restmdilltonne passt)
- Altholz
- Alteisen
- Elektronikschrott
(z.B. E-Herd, PC, Waschmaschine, Radio, Fernseher,
Kuhlschrank, elektrisches Spielzeug,..),
- Neonrohren, Energiesparlampen,
- Batterien
- Strauchschnitt
- Bauschutt
(€ 35/m3, Scheibtruhe € 3,50 Mindestbeitrag € 1,50)
- Kartonagen (kostenlos fiir Gewerbebetriebe und
Privathaushalte - kein Papier, nur Kartonagen einwerfen)
- Tierkadaver (gegen Voranmeldung im Gemeindeamt)

o Altspeisefett
Abholung und Ruickgabe der Néli-Kiibeln am Gemeindeamt

e Grasschnittcontainer

Der Grasschnittcontrainer ist o6ffentlich zuganglich beim
Parkplatz am Bahnhof/Lagerhaus und am Parkplatz
des Freizeitzentrums. Bitte keinen Strauchschnitt
oder sonstige Bioabfalle einwerfen, hier wird nur sortenrein
(Grasschnitt, Laub- und Vertikutiermaterial) gesammelt.

e Strauchschnitt - neuer Ablageplatz

Standort: Neben Altstoffsammelzentrum (Bauhof)
Sortenreine Sammlung von Strauchschnitt - bitte keinen
Griinschnitt oder sonstige Bioabfalle einwerfen! Der Strauch-
schnitt-Sammelplatz ist offentlich zuganglich neben dem
Bauhofgebdude. Bei Nichteinhaltung der Vorgaben sehen
wir uns gezwungen, den Ablageplatz wieder zu raumen.

e Humana Kleidersammlung

Standort: Parkplatz im Freizeitzentrum

Damen-, Herren- und Kinderbekleidung, Bettwasche, Tisch-
wasche, Haushaltstextilien, Schuhe und Taschen, Pelze und
Lederbekleidung, Accessoires: Girtel, Hute, Krawatten ...
Bitte keine schmutzige und zerrissene Kleidung, gebrauchte
Socken und Damenstrumpfhosen, Teppiche, Matratzen,
Woll- und Stoffreste!

www.kirchberg-pielach.gv.at
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KIRCHBERG

an der Pielach

Zutaten fiir 4 Personen:

fiir den Hirschbraten:

1 kg Nuss oder Frikandeau vom Hirsch
1/2 kg Wurzelgemiise
(Karotten, Sellerie und Zwiebel)
1 EL Tomatenmark

1/4 L Rotwein

ca. 1,5 L Suppe

1-2 Lorbeerblatter

2 KL Wacholderbeeren

1 kl. KL Pfefferkdrner

1 Prise gestoBene Nelken

Salz und Pfeffer nach Belieben

fiir das Rotkraut:

1 kleiner Kopf Rotkraut

1 groBe Zwiebel

1/4 L Orangensaft

1/4 L Wasser

1/4 L Rotwein

Zitronensaft, Salz, Suppenwiirfel

fiir die Serviettenknddel:
10 harte Semmeln

(od. 1/2 kg Semmelwiirfel)
1/2 L Milch

50 g Butter

5 Eier

Salz, Muskat und Petersilie

Z reitung:

Zuerst wird das Fleisch in einem Topf scharf angebraten und an-
schlieBend wieder herausgegeben. In dem Topf mit dem Bratenriick-
stand wird nun das kleinwirfelige Wurzelgemiise angebraten und da-
nach mit dem Tomatenmark vermengt. Danach wird das Gemiise mit
Rotwein abgeldscht und mit Suppe aufgegossen. Das Fleisch sollte
mit Flissigkeit bedeckt sein. Nun eine 3/4 Stunde lang bei geschlos-
senem Deckel diinsten lassen und gelegentliche riihren damit keine
Riickstdnde am Topfboden entstehen. Das Fleisch ist durch, wenn
man es sich von einem SpieB leicht l6sen lasst. Dann kommt es aus
em Topf heraus. Die SoBe wird durch ein Sieb fein passiert ud schén
ausgedrickt. Fiir die gewiinschte Konsistenz kann man gegebenen-
falls mit Mehl stauben.

Das Rotkraut sowie die Zwiebel werden in 2-3 mm Streifen geschnit-
ten. Dann werden die Zwiebeln in einem Topf mit Ol goldbraun ange-
braten und anschlieBend mit 1 EL Zucker karamellisiert. Nun wird das
Rotkraut hinzugefiigt und schén durchgemengt. Als Nachstes kommt
Wasser hinzu um es ein wenig verdunsten zu lassen. Dann folgt der
Orangensaft und der Rotwein. Das Kraut ist zu einem Dreiviertel mit
Flissigkeit bedeckt. Zum Schluss wird noch ein Schuss Zitronensaft,
Salz und ein Suppenwirfel hinzugefiigt. Nach 20-30 Minuten diinsten
ist das Rotkraut fertig. Zum Verfeinern kann man noch Preiselbeeren
beigeben.

Die Semmelwiirfel mit der Milch anfeuchten und ein wenig stehen
lassen. Wenn die Semmelwiirfel die Milch gut aufgenommen haben,
kdnnen die restlichen Zutaten hinzugefiigt und gut durchgemischt
werden. Danach formt ma den Teig zu einer Stange und wickelt
diese so fest wie mdglich (so dass wenig Luft hinzukommt) in eine
Frischhaltefolie ein. Seitlich sollen die Enden gut verschlossen sein.
Das wird dann noch in Alufolie gewickelt und ebenso gut verschlos-
sen. Die Serviettenknddel sind nach ca. 1 Stunde kochen fertig und
kénnen aufgeschnitten werden.
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Tipp: Aus Ubriggeblienen Rotkraut kann man eine Rotkrautroulade
zubereiten. Hierfiir einfach das Kraut ausdriicken und in einen (ge-
kauften) Strudelteig oder Blatterteig (Blatterteig mit der Gabel ein
paar Mal anstechen, damit Luft austreten kann) rollen. Bei 180°C
HeiBluft ist die Roulade in nur 20 Minuten fertig.




